
La recette pour avoir un jardin à votre goût … 

 

 

Les ingrédients de base :  

- Une pincée d’énergie 

- Une tranche d’amour 

- Un zeste de folie  

- Des dizaines de fêtes des plantes 

- Une associations d’adorables jardiniers d’Etiolles & des 

alentours 

 

Ingrédients facultatifs :  

 500 gr d’audace 

 20 cl de charisme 

 3 litres de purin d’orties 

 1 verre de poudre de perlimpimpin 

 

Bien mélanger. Epicer à votre convenance. 

Attendre l’été pour une cuisson lente à l’étouffée. 

Ne pas oublier de mouiller avec un bon bouillon goûtu. 

 

Dresser avec une belle décoration hétéroclite issue de vos 

pérégrinations brocantesques. 

 

Sonner la cloche : la visite du jardin peut commencer … 


